
 

 Tomatensoep met een vleugje room 
Uiensoep:  nu al een klassieker  
Calamares met een zachte looksaus 
Fondue de fromage: Waalse kaas   
        (kraker) kroketten 
Herentoast: met In lookboter  
        gebakken champignons  
Tomate crevettes: garnituur grijze 
        garnalen,  cocktailsaus 
Tomate crevettes als hoofdgerecht 
Salades:  zie maaltijdsalades; maar  
        dan halve porties 

4,50 
5,50
6,50

5,50

6,50

9,50
14.00

7,50
 
 

 
 

Onze salades bestaan uit gemengde 
slasoorten, een fijne rauwkost- 
melange, zongedroogde tomaatjes, 
croutons en pijnboompitjes en 
worden geserveerd met brood en 
met  volgende topping keuzes:  
        Gamba's 
        Gerookte kip 
        Ossenhaas-punten 
        Champignons met look   
        Grieks (olijven, feta en rode ui) 

14,00
12,50
12,50
12,50
12,50

 
 

 Vol au vent:  Pasteitje van kippenragout 
Gehaktballetjes met warme kersen 
Witlofgratin: ham, witlof met kaassaus 
Malse kipsaté met pindasaus 
Wiener schnitzel met citroen 
Runderstoofpotje op Oma’s wijze 
Japanse boerenwok: Ossenhaaspunten,   
         aardappel, groentjes en teriyaki  
Dikbil ossenhaas: steak met  
         champinons en uien 
Lamshaas met thijm en rode port jus    

9,50
9,50
8,50

12,50
13,50
12,00

14,00

17,50
18,50

 
Ardeense forel: Langzaam gegaarde  
          streekforel met roombotersaus 
Red snapper: een ware vis sensatie ! 
Gamba's in looksaus:    zes stuks 
                                          negen stuks 

                            twaalf stuks 
Verse zalmfilet in bladerdeeg (30 min.) 

13,50
14,50
11,00
14,00
17,50
14,50

 

Bovenstaande hoofdgerechten komen op tafel met 
frietjes en sla. Op verzoek met aardappeltjes (indien 
voorradig), of brood.  
Uw sauskeuze: 
      Bearnaise, peper of looksaus,     2,50 
      Champignons of Stroganoff        3,00   
 
  

 
Pasta bolognaise: Italiaanse klassieker 
Paddestoelen roompasta met     
           champignons en rucola  
Ossenhaaspasta: met groentjes, look 
           en teriyaki saus 
Zalmpasta: met groentjes, look en room
Pasta gamba: roompasta met 
          gamba’s  en look  

8,50

10,00

12,50
12,50

14,00
 
 
 

 
Poffertjes met boter en poedersuiker 
Pasta bolognaise:  rooie gehaktsaus 
Biefstukje: het vlees waar papa ook 
          zo gek op is 
Schnitzeltje + sla & frietjes / aardappeltjes 
Koninginnehapje  
Broodje hamburger   
Bordje frietjes met mayonaise en… 
          Frikadel 
          3 Bitterballetjes 
          3 Vissticks  
          Kaassouflé 

4,00
5,50

8,50
7,00
6,50
6,50

4,00
4,50
4,50
4,50

 
 
 
 
      

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
  
  

 
Flensje met ijs en warme kersen:    
        Franse klassieker 
Crêpe mikado: flensje met ijs &  
        chocoladesaus 
Luikse wafel: warm met slagroom 
American brownie: warm met  
        slagroom 
Dame blanche: vanilleijs met 
        chocoladesaus 
Banana royal: vanilleijs, verse banaan 
        & chocoladesaus 
Bresilienne: vanilleijs, 
         hazelnootkrokant en caramelsaus 
Kinderijs  

 
6,50 

 
4,50 
3,50 

 
4,00 

 
5,00 

 
5,50 

 
5,00 
3,50 

AU BON CŒUR,  
Restaurant – eetcafé van bungalowpark 

Sunclass Durbuy, Rue D’Andenne 20, B- 6940 
Durbuy – (+32) 086 388 773 – 

Ondernemingsnummer BE 0417.886.985 
www.auboncoeur.com - info@auboncoeur.com 


